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DEHOGA-Seminare 2017

Liebe Kolleginnen und Kollegen,

vor sich finden Sie das aktuelle Seminarprogramm der DEHOGA
Akademie mit den Veranstaltungen im Saarland. Wir freuen uns,
auch in diesem Jahr wieder eine Auswahl praxisnaher Seminare
aus dem umfangreichen Gesamtprogramm unserer DEHOGA
Akademie vor Ort anbieten zu kdnnen. Vom Kostenmanagement
uber Mitarbeiterfiihrung bis hin zur richtigen Nutzung von Social
Media in Gastronomie und Hotellerie ist alles dabei.

Nutzen Sie unsere Angebote fur lhren beruflichen und betrieb-
lichen Erfolg. Das Gutscheinsystem macht die Seminarbesuche
flr Sie und lhre Mitarbeiter noch einfacher und glinstiger.

Sie haben an den angebotenen Terminen keine Zeit? Sie moch-
ten ein spezielles Thema mit Ihren Mitarbeitern angehen oder
vertiefen? Kein Problem, denn die DEHOGA Akademie geht auch
ganz individuell: Sie haben die Moglichkeit, Inhouse-Schulungen
speziell auf Ihre Bedurfnisse und lhre Mitarbeiter abgestimmt zu
planen und durchzufiihren. Bequemer geht es nicht!

Wir freuen uns auf Sie!

lhre

7

Gudrun Pink
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Es gibt gute Grunde, Seminare an der
DEHOCGA Akademie zu besuchen

DIE DEHOGA AKADEMIE IST...

...GASTGEWERBLICH

...PRAXISNAH

...PREISWERT

...FLEXIBEL

...FUR DIE GANZE
BRANCHE

Wir kdnnen nur Gastgewerbe — aber das richtig gut. In unseren
Seminaren geht es um nichts anderes als um Gastronomie und
Hotellerie. Und wenn doch mal ein Seminar tber Buchhaltung
oder Mitarbeiterflihrung dabei ist, dann ist es aber auf jeden Fall
auf unsere Branche bezogen.

In der GastroLernwelt gibt es eine Kiiche, eine Bar, ein Restaurant
und eine Rezeption —kommt lhnen bekannt vor? Uns auch!
Unsere Referenten kennen das Gastgewerbe nicht nur aus
Blichern, sondern aus der Praxis. An der DEHOGA Akademie wird
mitgemacht, nicht nur aufgeschrieben. Wir wollen lhnen nicht
zeigen, was wir wissen, sondern wie Sie das Gelernte in Ihrem
Betrieb umsetzen konnen. Wenn Sie wollen, schulen wir Sie und
Ihre Mitarbeiter auch bei lhnen vor Ort.

Weiterbildung muss nicht teuer sein, fir DEHOGA-Mitglieder sind
unsere Seminare vergunstigt. Wenn Sie mehrere Seminare
buchen, kdnnen Sie von unseren Gutscheinen profitieren. Im
Seminarpreis ist nicht nur das Schulungsmaterial, sondern auch
die Verpflegung mit drin. Und: Sollten Sie am ersten Tag bis zur
Mittagspause nicht vom Seminar Uberzeugt sein, erstatten wir
lhnen den kompletten Seminarpreis zurtck.

Wir wissen, dass im Gastgewerbe oft wenig Zeit bleibt, oder dass
auch mal etwas dazwischen kommt. Sie konnen die Seminare
kurzfristig buchen oder stornieren ohne zusatzliche Kosten.
Mehrtagige Schulungen mussen Sie nicht am Stiick machen.

Egal ob Quereinsteiger, Azubi oder Fihrungskraft: alle konnen bei
uns noch etwas lernen. Treffen Sie Gleichgesinnte, tauschen Sie
sich aus und sammeln Sie neue Ideen. Auch lhre Mitarbeiter
entwickeln sich in Seminaren weiter — und Sie profitieren von
qualifizierten Fachkraften.
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Seminare — so praxisnah

Nicht nur Seminare
in den Kiichen oder
der Bar in unserer
GastroLernwelt in
Bad Uberkingen
sind praxisnahe
Seminare.

Jedes Seminar — egal
wann, egal wo —
steht immer unter
dem Motto:

Zum sofortigen Verzehr!

Jede Teilnehmerin, jeder Teilnehmer in einem DEHOGA
Akademie-Seminar erhalt immer sofort umsetzbare Tipps und
Tricks fir den Alltag: fir mehr Effizienz in der Arbeit, fur mehr
Kosteneinsparungen, fir mehr Motivation, fiir mehr Wissen, fur

mehr Gaste oder fir mehr Umsatz.

B» VERSPROCHEN!

DEHOGA Akademie-Seminare sind keine langen Auf-bereitungen
von Schulungsmaterial, keine Studien und schlaue Weisheiten,
kein langweiliges und pausenloses Zuhoren von Monologen:

In DEHOGA Akademie-Seminaren wird miteinander gesprochen,
diskutiert, erarbeitet: das Beste fur jeden Einzelnen herausgear-
beitet.

B VERSPROCHEN!

DEHOGA Akademie-Seminare sind keine Prasentationsschlacht
an der Leinwand. Kein Referent doziert einen Tag lang per Pra-
sentation. Es ist immer Interaktion —analog und digital. Und,
DEHOGA Akademie-Seminarunterlagen haben Qualitat: immer
ein ausfuhrliches, praxisgerechtes Seminarhandbuch —in vielen
Seminaren kombiniert mit modernen Cloud-Services. Sie erhal-
ten nie einfache Folienausdrucke.

B VERSPROCHEN!
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. Yield-Management in der mittelstandischen Hotellerie

Moderne Ertragsoptimierung fiir die Praxis

Seminar-Ziel: Seminar-Inhalte:

Lernen Sie in diesem Seminar die wichtigsten Grundlagen m Strukturierte Analyse des Produktes

des Yield-Managements kennen, um dann fir Thren eigenen W Grundregeln und Voraussetzungen fiir ein erfolgreiches
Betrieb entsprechende Preis- und Kapazitatssteuerungen Yield-Management im operativen Alltag
durchzufiihren. Im Seminar erfahren Sie, wie sich die m Marktsegmente und Preisbereitschaft

Faktoren Auslastung, Nachfrage, Saisonzeiten und Kontingen- B Preis-Typen

tierung auf Thren Zimmerpreis auswirken. In gemeinsamen ® Das ,Ampel-System*

Ubungen wenden Sie einzelne Elemente von gewinn- und

auslastungsoptimierenden Strategien im Logisbereich an — —inkl. Arbeitsbuch, Seminarverpflegung und Zertifikat —

praxisnah, zielorientiert und IThren Ertrag stets im Blick.

Termine: Dauer: Ort: Referent: Gebiihren zzgl. Mwst: i KURS-NUMMER:
8. Mai 9-17 Uhr Bad Uberkingen DEHOGA Akademie- 180,- Euro Mitglieder i BWA7-21
9. Oktober 9-17 Uhr Freiburg Referentenpool 270,- Euro Standard i BWA17-121
9. Mai 9-17 Uhr Saarbriicken oder 1 Gutschein i SL-17-405

. Kostenmanagement: den Gewinn steigern

Alle Zahlen des Betriebs und seiner Bereiche 100% im Griff

Seminar-Ziel: Seminar-Inhalte:

Sie verstehen nicht nur alle Zahlungsstrome und alle Hin- W Vom Beleg zur Bilanz

tergrinde der betrieblichen Zahlen, sondern Sie haben sie Die BWA lesen, verstehen und daraus lernen
absolut im Griff. Abweichungen im monatlichen Reporting FiBu-Management flir die Praxis

erkennen Sie sofort, verstehen die Ursachen und kénnen Kostenmanagement und Einsparungen
pragmatisch dagegen steuern. Gleichzeitig sorgen Sie mit Alle Zahlungsstrome im Griff
vorausschauendem Know-how dafur, dass kiinftig alles seine

geregelten Bahnen nimmt. —inkl. Arbeitsbuch, Seminarverpflegung und Zertifikat —
Termine: Dauer: Ort: Referent: Gebiihren zzgl. Mwst: { KURS-NUMMER:
3.-4. April 9-17 Uhr Bad Uberkingen Frank Riischenbaum & Exp. 345,- Euro Mitglieder i BW-17-31
20.-21.November ~ 9-17 Uhr Bad Uberkingen Frank Riischenbaum & Exp. 520,- Euro Standard i BWA17-131

18.-19. September ~ 9-17 Uhr Freiburg Frank Riischenbaum & Exp. oder 2 Gutscheine i BW-17-231
22.-23. Mai 9-17 Uhr Saarbriicken Frank Riischenbaum & Exp. SL-17-407

. Kalkulation & Preisgestaltung: den richtigen Preis verlangen

Fiir richtig Profit sorgen

Seminar-Ziel: Seminar-Inhalte:

Sie verstehen was den Preis Ihrer Zimmer, IThrer Speisen und ® Wie Kalkulation heute funktioniert

Getranke oder Threr Pauschalen wirklich ausmacht. Sie nut- ® Deckungsbeitragsberechnungen fiir Hotellerie, Gastrono-
zen alle Kenntnisse der modernen und wirklich marktgerech- mie und Veranstaltungen
ten Kalkulation, um in allen Bereichen fir ein wenig mehr B Preisdifferenzierung und Preisfindung
Profit zu sorgen. Durch ,ein wenig mehr* in allen Bereichen B Geheimnisse der Preispsychologie
schaffen Sie eine positive, langfristig gesunde Entwicklung B Mit Verkaufsanalysen kontrollieren und Angebote
fur die Abteilung oder das gesamte Unternehmen. optimieren

—inkl. Arbeitsbuch, Seminarverpflegung und Zertifikat —
Termine: Dauer: Ort: Referent: Gebiihren zzgl. Mwst: { KURS-NUMMER:
5. April 9-17 Uhr Bad Uberkingen Frank Riischenbaum & Exp. 180,- Euro Mitglieder ¢ BW-17-32
22. November 9-17 Uhr Bad Uberkingen Frank Riischenbaum & Exp. 270,- Euro Standard i BW-17-132

24. Mai 9-17 Uhr Saarbriicken Frank Riischenbaum & Exp. oder 1 Gutschein i SL-17-408
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KURSNUMMER
= BUCHUNGSCODE

FURS WEB

. Mitarbeitermanagement fiir Fiihrungskrafte

Ohne richtige Organisation geht es nicht

Seminar-Ziel:

Aktives Mitarbeitermanagement erfordert systematisches
Vorgehen: zukiinftig ein zentraler Baustein IThrer Fithrungs-
grundsatze. Sie erstellen Mitarbeiterbedarfsanalysen, wissen
wie und wo man gute Fachkrifte findet, konnen Stellenpro-
file und Stellenbeschreibungen erstellen und sind sicher und
souverdn in den administrativen Bereichen. Sie kennen die
Merkmale einer attraktiven Arbeitgebermarke und konnen
diese im eigenen Betrieb umsetzen.

Seminar-Inhalte:

B Employer Branding - Die attraktive Arbeitgebermarke
und die Rolle der Fithrungskraft

B Anlegen einer Mitarbeiterhistorie

m Das professionelle Einstellungsgespriach

B Controlling-Instrumente richtig nutzen

B Zeugnisse, Abmahnung, Kindigung und Co.

—inkl. Arbeitsbuch, Seminarverpflegung und Zertifikat —

Termine: Dauer: Ort: Referent: Gebiihren zzgl. Mwst:

8. Mérz 9-17 Uhr Bad Uberkingen J. Stadelmann & Exp. 180,- Euro Mitglieder BW-17-02

26. Juni 9-17 Uhr Bad Uberkingen J. Stadelmann & Exp. 270,- Euro Standard BW-17-102
25. Oktober 9-17 Uhr Bad Uberkingen J. Stadelmann & Exp. oder 1 Gutschein BW-17-202
19. Juni 9-17 Uhr Saarbriicken J. stadelmann & Exp. SL-17-400

. Ergebnisorientierte Mitarbeiterfiihrung

Nur begeisterte Mitarbeiter schaffen begeisterte Gdste

Seminar-Ziel:

Als Fahrungskraft sind Sie dafiir verantwortlich, das Beste
mit Thren Mitarbeitern zu erreichen. Sie nutzen dafur zeitge-
maifle Fihrungskonzepte im Unternehmen und entsprechen-
de Werkzeuge zielorientiert. Sie entwickeln eine unterneh-
mensspezifische, aber auch eigene Fithrungssystematik,
berticksichtigen Ihre eigenen personlichen Starken und

die unterschiedlichen Personlichkeiten und Kulturen Threr
Mitarbeiter. Sie erkennen und entwickeln das Potenzial des
gesamten Teams.

Seminar-Inhalte:

® Thr individuelles Fithrungsmodell

B Systematische Vorgehensweise in der Fihrung

® Fithren mit Regeln und Zielen

W Praxiserprobte Werkzeuge zur effizienten Fithrung
m Das Mitarbeiterhandbuch als Fithrungsgrundlage

—inkl. Arbeitsbuch, Seminarverpflegung und Zertifikat —

Termine: Dauer: Ort: Referent: Gebiihren zzgl. Mwst:

9.-10. Mérz 9-17 Uhr Bad Uberkingen J. Stadelmann & Exp. 345,- Euro Mitglieder BW-17-03
26.-27. Oktober 9-17 Uhr Bad Uberkingen J. Stadelmann & Exp. 520,- Euro Standard BW-17-103
20. - 21.Juni 9-17 Uhr Saarbriicken J. Stadelmann & Exp. oder 2 Gutscheine SL-17-401

. Marketing — lebendig und klug gestalten

Marketing-Strategien und Instrumente in der Praxis

Seminar-Ziel:

Marketing ist mehr als Werbung! Wer es schafft, sein
Unternehmen lebendig und sinnesorientiert zu gestalten,
Emotionen auslost und dabei richtig rechnet, der hat beste
Aussichten auf Erfolg. Entwickeln Sie in unserem Seminar
und den Praxis-Workshops neue Ideen, intensivieren bisheri-
ge Mafinahmen und verabschieden Sie sich moglicherweise
von der einen oder anderen Denkweise. Gastronomie und
Hotellerie wird von Menschen gelebt und erlebt, Strategien
und Instrumente sind unsere Helfer im Hintergrund, klug
eingesetzt.

Seminar-Inhalte:

® Welche Marketing-Instrumente und Medien sind die
richtigen fur mein Konzept?

B Wie setze ich diese effektiv ein, wie viel Geld ist einzu-
planen und wie messe ich die Wirkung?

® In wie weit konnen Mitbewerber und bestimmte Ziel-
gruppen ausschlaggebend fiir den eigenen Erfolg sein?

m Wie konnen Paketangebote und Pauschalen geplant und
kalkuliert werden?

® Welche Faktoren sind fiir die Kalkulation von Speisen und
Getranken entscheidend, mit welchen Auswirkungen?

Termine: Dauer: Ort: Referent: Gebiihren zzgl. Mwst:

21.-22. Mérz 9-17 Uhr Bad Uberkingen Peter Tanzinger & Exp. 345,- Euro Mitglieder BW-17-23

7.-8.November ~ 9-17 Uhr Bad Uberkingen Peter Tanzinger & Exp. 520,- Euro Standard BW-17-123
26.-27. Juni 9-17 Uhr Saarbriicken Peter Tanzinger & Exp. oder 2 Gutscheine SL-17-406
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FURS WEB

. Online-Vertrieb in der Hotelleri

el

Das 1x1 fiir mehr Internet-Buchungen

Seminar-Ziel:

In diesem Seminar bauen Sie Basiswissen fiir den erfolgrei-
chen Online-Vertrieb Threr Ubernachtungsangebote auf und
entwickeln eine auf Thren Betrieb zugeschnittene Checkliste:
Lernen Sie die Unterschiede zwischen den wichtigsten Bu-
chungsportalen kennen und nutzen zielgerichtet entspre-
chende Zimmerkategorien sowie Zimmerpreise fiir eine

hohere Auslastung. Aktivieren Sie das Potenzial fiir Direktbu-

chungen auf Threr Homepage und binden Hotel-Bewertungs-
portale aktiv in Thre Online-Vermarktung ein.

Seminar-Inhalte:

B Begriffe und Grundlagen zum Online-Vertrieb
B Zimmer- und Preiskategorien im Internet

® Die wichtigsten Buchungsportale

m Direktbuchungen tiber die eigene Website

B Die Bedeutung von Hotel-Bewertungssystemen

—inkl. Arbeitsbuch, Seminarverpflegung und Zertifikat —

Termine: Dauer: Ort: Referent: Gebiihren zzgl. Mwst: KURS-NUMMER:
29. Mérz 9-17 Uhr Bad Uberkingen David Heidelberg 180,- Euro Mitglieder BW-17-15
20. September 9-17 Uhr Bad Uberkingen David Heidelberg 270,- Euro Standard BW-17-115
4. September 9-17 Uhr Saarbriicken David Heidelberg oder 1 Gutschein SL-17-402

. Online-Vertrieb in der Hotellerie Il

Aktuelle Trends und wichtige Stellschrauben in der elektronischen Distribution

Seminar-Ziel:

Sie fragen sich schon langer, ob CPC-Modelle sich rechnen
oder wo sich Channelmanagement-Systeme unterscheiden?
Nach diesem Seminar verstehen Sie die Tiefen des Online-
Vertriebes und des Marktes. Sie gehen praktisch und strate-
gisch an die Weiterentwicklung Ihrer Online-Distribution und
generieren noch mehr Buchungen iiber die eigene Website.
Nutzen Sie hochprofessionelle Analysewerkzeuge zur regel-
mifigen Uberpriifung Thres Online-Vermarktungserfolgs und
schopfen bestehendes Potenzial maximal aus.

Termine: Dauer: Ort:

30. Mérz 9-17 Uhr Bad Uberkingen
21. September 9-17 Uhr Bad Uberkingen
5. September 9-17 Uhr Saarbriicken

Seminar-Inhalte:

® Die Hotel-Homepage als Mittelpunkt der Online-
Distribution

Optimale Raten-Modelle fiir den Online-Vertrieb
Einsatz von Channelmanagement-Systemen
Segen und Fluch: Cost-per-Click-Modelle (CPC)
Nutzung von Analyse-Tools zur Ermittlung der

Conversion

—inkl. Arbeitsbuch, Seminarverpflegung und Zertifikat —

Referent: Gebiihren zzgl. Mwst: KURS-NUMMER:

David Heidelberg 180,- Euro Mitglieder BW-17-16
David Heidelberg 270,- Euro Standard BW-17-116
David Heidelberg oder 1 Gutschein SL-17-403

. Social Media in Hotellerie & Gastronomie

Unternehmenskommunikation: Clevere Nutzung von Facebook, Twitter & Co.

Seminar-Ziel:

Nach diesem Praxis-Training gehen Sie neue Wege in der
Social Media-Kommunikation: Sie lernen die sozialen Netz-
werke aus Marketingsicht kennen, verstehen Eigenarten

und Besonderheiten der verschiedenen Plattformen und
wissen diese fiir Thre betriebliche Kommunikation optimal zu
nutzen. Dadurch sind Sie in der Lage zu entscheiden, welche
Netzwerke fiir Thr Unternehmen die richtigen sind. Nach
dem Seminar sind Sie mit den wichtigsten Einstellungen
vertraut und starten mit Threr Online-Gaste-Kommunikation
auf einem neuen Level durch.

Termine: Dauer: Ort:

31. Mérz 9-17 Uhr Bad Uberkingen
22. September 9-17 Uhr Bad Uberkingen
6. September 9-17 Uhr Saarbriicken

Seminar-Inhalte:

W SoMe-Basics: Marketingziele, Zielgruppen und Kommuni-
kationsmix

Wo, wann, wer: Geeignete Plattformen und tdglicher
Einsatz

Praxiswissen: Unternehmensseiten erstellen und erfolg-
reich posten

Feedback: Richtig auf Lob, Kritik, Fragen und Verleum-
dung reagieren

Wachstum: Prasenzen bekannt machen und Fans & Follo-
wer gewinnen

Referent: Gebiihren zzgl. Mwst: KURS-NUMMER:
Andreas Pfeifer 180,- Euro Mitglieder BW-17-17
Andreas Pfeifer 270,- Euro Standard BW-17-117
Andreas Pfeifer oder 1 Gutschein SL-17- 404
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Das Wichtigste online !

KURSNUMMER
= BUCHUNGSCODE
FURS WEB

Auf der DEHOGA Akademie-Webseite
finden Sie die wichtigsten Angebote und
Services, auch wenn Sie das
Seminarprogramm nicht zur Hand haben.

Gleichzeitig erhalten Sie Informationen zu

B den Seminarinhalten

B dem jeweiligen Referenten

B neuen Terminen oder
Terminanderungen

B dem Seminar-Status

Durchfiihrungsgarantie
Der Seminar-Status sagt lhnen laufend, ob
noch Platze im Seminar frei sind oder ob es
bereits ausgebucht ist.

Mit dem Hinweis ,wird durchgefihrt”
garantieren wir, dass das Seminar stattfin-
det. So planen Sie sicher und zuverlassig
und niemals ,umsonst®

Uber die Kursnummer finden Sie jedes
Seminar sofort. Kursnummer im Suchfeld
eingeben. Fertig.

Alle Tagesseminare sind online buchbar. Die
Registrierung ist kostenlos. Den eigenen
Namen oder die Namen mehrerer
Mitarbeiter eingeben und sofort sind Sie
und alle Mitarbeiter zum Seminar ange-
meldet. Ihr Platz ist sicher.

Cloud-Services

Fur spezielle Cloud-Services, die zu zahlrei-
chen Seminaren angeboten werden, erhal-
ten die Teilnehmenden einen individuellen
Freigabe-Link. Der Zugang findet nicht tber
die Webseite direkt statt.
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Das DEHOGA Akademie-
Gutscheinsystem

Profitieren Sie von den einzigartigen Spar-
paketen des DEHOGA Akademie-Gutschein-
systems. Erwerben Sie Gutscheine im Paket
und sparen Sie dadurch bares Geld. Je mehr
Gutscheine Sie kaufen, desto glinstiger
wird jeder einzelne Seminartag. In der
Spitze zahlen Sie so als DEHOGA-Mitglied
flr einen Seminartag z.B. statt 180 Euro nur
125 Euro.

Auch macht das System die Buchung von
Seminaren und FachBriefen noch einfacher,
schneller und transparenter: Ihren aktuel-
len Gutscheinstand haben Sie kinftig per
Online-Zugriff immer fest im Blick; zusatz-
lich senden wir Ihnen diesen, inklusive
einer Ubersicht Gber alle Zu- und Abgénge,
jahrlich zu.

I Die Grundregel heif3t:
1 Gutschein =1 Seminartag
(gilt nicht bei Sonderthemen)

Einfacher geht es nicht:

Wir verwalten Ihr Gutscheinkonto online,
Sie brauchen sich um nichts zu kiimmern.
Auf Wunsch erhalten Sie auch ausgedruck-
te Gutscheine, z.B. fur die direkte Weiter-
gabe an Ihre Mitarbeiter.

Gutscheinpaket

Preise Mitglieder

Preise Nichtmitglieder

lhre Vorteile auf einen Blick:
Einmalige Rechnung fur alle Gutscheine
und Seminare
Einfache Seminarbuchung — kein
Zusatzaufwand
Schicken Sie Mitarbeiter mit
Gutscheinen direkt zum Seminar
Je mehr Seminare, desto guinstiger wird
Ihre Weiterbildung

So funktioniert es:

1. Gewdlnschtes Gutscheinpaket aus-
wahlen und bestellen

2. Sie entscheiden: Gutscheine ausge
druckt oder per Datenbankverwaltung

3. Eine Rechnung mit den Gutschein-
nummern senden wir lhnen zu

4. Buchen Sie oder lhre Mitarbeiter auch in
Zukunft Seminare und geben Sie jeweils
die Zahlungsweise Gutschein an

5. Wir verwalten lhr Gutscheindepot und
ziehen die einzelne Buchung vom
Bestand ab

6. Einmal pro Jahr erhalten Sie von uns
einen Gutscheinbericht

7. Sie konnen jederzeit neue Gutscheine
hinzubuchen

Mehr zum Gutscheinsystem auf
www.dehoga-akademie.de

Einsparung zum Einzelkauf

Mitglieder

5 780 € 1170 € 120 €
10 1490 € 2235€ 310 €
15 2160 € 3240 € 540 €
20 2700 € 4050 € 900 €
30 3900 € 5850 € 1500 €
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Inhouse-Trainings

Was ist ein Inhouse-Training?

Bei den DEHOGA Akademie-Inhouse-Trai-
nings kommen unsere anerkannten Experten
direkt in Ihren Betrieb und schulen individu-
ell fur Sie vor Ort.

Die Trainingsthemen

Die Inhouse-Themen umfassen die gesamte
Branchenvielfalt. Finden Sie Ihr Wunscht-
hema in unserem Seminarprogramm oder
kombinieren Sie verschiedene Themen zu
einer Schulung. Sie haben einen individuel-
len Trainingswunsch oder Thema: Sprechen
Sie uns an, wir planen fur Sie.

Wir bieten Ihnen neben Theorieeinheiten
vor allem fachpraktische Trainings, z.B. ein
Bar-Training, bei dem lhre Mitarbeiter aktiv
shaken, rihren, mixen und das Flairtending
erlernen. Oder wir erarbeiten mit lhrer Ki-
chencrew vegetarische und vegane Gerich-
te fur lhre Speisekarte.

Die Schulungsdauer definieren Sie: Eine
Halbtagesschulung oder ein mehrtagiges

UNSERE INHOUSE-LEISTUNGEN

Themenabstimmung

> Angebotserstellung und Anpassung
nach lhren Vorgaben

> Individuelle Inhalte fir maximalen
Gewinn

> Telefonische Detailabstimmung mit
dem Trainer

Training mit anschlieRendem Follow-up-
Training. lhr Wunschtermin ist an einem

Samstag oder Sonntag? Wir schulen auch
am Wochenende.

Sie mochten einen ersten Eindruck vom

Experten? Informationen finden Sie in der

Referentengalerie unter
www.dehoga-akademie.de

Sie mochten eine Referenten-Vita mit Bild?
Sprechen Sie uns an.

lhre Vorteile
Flexible Terminierung
Kostenersparnisse
Individuelle Zielgruppe
Training lhrer Standards
Individuelle Seminartiefe und -breite
Individuelle Themen fiir lhren Betrieb
Mehr Zeit furs Wesentliche
Keine Anfahrtszeiten der Teilnehmer
Keine Reisekosten der Teilnehmer
Training im vertrauten Umfeld

Seminarunterlagen

> DEHOGA Akademie Qualitatsgarantie

> Hochwertige Seminarunterlagen in
Trainingsmappen

> Individuelles Trainingssetup

> Personliche DEHOGA Akademie-
Zertifikate fir jeden einzelnen
Teilnehmenden

> Auswertung des Seminarerfolges
durch Quality-Checks

> Versand der Unterlagen
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Seminaranmeldung
per Fax an 07331 932509

BETRIEBSDATEN

ANMELDUNG EINZELSEMINARE

Betrieb:

Vorname (Besteller):
Name (Besteller):
StralRe:

PLZ/Ort:

Telefon:

Telefax:

E-Mail:

Sind Sie Mitglied oder arbeiten Sie in einem

Mitgliedsbetrieb des DEHOGA Saarland?
Ja Nein

Mitgliedsnummer:

ZAHLART

Ich bezahle mit Gutscheinen
5er Gutscheinpaket
10er Gutscheinpaket
15er Gutscheinpaket
20er Gutscheinpaket

30er Gutscheinpaket

Rechnung an Betrieb

Rechnung an privat

Datum Unterschrift

Die Allgemeinen Geschéftsbedingungen sind mir bekannt. Sie kdnnen
als Download unter www.dehogabw.de oder unter o.g.

Telefonnummer abgefragt werden.

Seminartitel:

Kurs-Nr:

Teilnehmer:
(Vor- und Zuname)

Seminartitel:

Kurs-Nr:

Teilnehmer:
(Vor- und Zuname)

Seminartitel:

Kurs-Nr:

Teilnehmer:
(Vor- und Zuname)

Seminartitel:

Kurs-Nr:

Teilnehmer:
(Vor- und Zuname)

Seminartitel:

Kurs-Nr:

Teilnehmer:
(Vor- und Zuname)

Seminartitel:

Kurs-Nr:

Teilnehmer:
(Vor- und Zuname)

Datum:

Datum:

Datum:

Datum:

Datum:

Datum:



